User manual Instrukcja obstugi
H E N D I Gebrauchsanweisung Mode d’emploi
Gebruiksaanwijzing

Instructiunile utilizatorului
FOOD SERVICEEQUIPMENT

BAKE & GRILL-MASTER

[tem: 154601
154618
154700
154717
154878
154908

S
You should read this user manual carefully before Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy koniecznie
using the appliance doktadnie przeczytac niniejsza instrukcje obstugi
Bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen, sollten Lisez attentivement ce mode d'emploi avant d’utiliser
Sie diese Gebrauchsanweisung aufmerksam lesen lappareil .
Alvorens de apparatuur in gebruik te nemen dient Cititi cu atentie prezentul manual de utilizare Tnainte

u deze gebruiksaanwijzing aandachtig te lezen de folosirea aparatului




[ J
READ MANUAL

{5

OUTDOOR

Keep this manual with the appliance.

Diese Gebrauchsanweisung bitte beim Gerat aufbewahren.
Bewaar deze handleiding bij het apparaat.

Zachowaj instrukcje urzadzenia.

Gardez ces instructions avec cet appareil.

Pastrati manualul de utilizare alaturi de aparat.

Use outdoors only.

Nur im Freien verwenden.

Alleen buiten gebruiken.

Stosowac tylko na wolnej przestrzeni.

A n'utiliser qu'a Uextérieur des locaux.
A se folosi doar spatii deschise.

>

FOOD CONTACT




H E N D I ¢
FOOD SERVICE EQUIPMENT LS
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu M
Item / Artikel / Item / Artykut / Articl [
Artcolo/ Artcol mpsr 154601 Bake-Master Mini Qf
County Land Land K]  Payes NL/DE/AT/PL | BE/FRILU/GB/IE | AT
e o et s |(NSIS8KN | THSI4510 | 451620 | (a0 /0
Category / Categorie / Kategorie / Kategoria |3P | 3P | 3B/P [butane/
Catégorie / Categoria / Categorie / kateropus [propane] [propane] propane
C tion / Verbrauch / Verbruik / Z
Corsommaton Consmo Cancu rrpenone | 397 9/ 295 g/h 388 g/h
Set up/ Aufl /Inrichting / P
Concs pour | Contgere Confgrarn Facpuia | 031 = 50 mbar | 631 - 37 mbar | 630/631 - 50 mbar
Serial no. / Serien nr. / Serie r. / Nr. seryjny / N°de série,
N° seriale / Numér serial / Cepuiikbiit Homep
H E N D I d
FOOD SERVICE EQUIPMENT e
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu M
Item / Artikel / Item / Artykut / Articl :
Artcolo/ Artcol st 154618 Bake-Master Maxi Q f
Country / Land / Land / Kraj / P:
ngger/yt/aréa?cipaa}ina/ 3/ Payes NL/DE/AT/PL BE/FR/LU/GB/IE | AT
Power / Belasting / Leistung / Moc nominaina [HS] 11.6 kW [HS] 9 7TkW [HS] 12.0 KW )
Puissance / Potenza / Putere / MowocTs ' ' ’ 1 8/0
Category / Categorie / Kategorie / Kategoria | 3P ] | 3P| ] | 3B/P [ butane/
Catégorie / Categoria / Categorie / kateropus [propane propane propane
C tion / Verbrauch / Verbruik / Zuzyci
Consarmmation/ Consuma Coneursereirense | 714 9/ 582 g/h 776 g/h
S ] 631-Sombor | 69137 mbar | 69/631 - S0mbar
Serial no. / Serien nr. / Serie nr. / Nr. seryjny / N°de série
N° seriale / Numdr serial / Cepuiikbiit Hovep
H E N D I ¢
FOOD SERVICE EQUIPMENT Q063AU3T02
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu '—“
Item / Artikel / Item / Artykut / Articl H [
Artcolo Articol/ nyrcr 154700 Grill-Master Mini Q H
Sountry Land  Land  Krai/ Payes NL/DE/AT/PL | BE/FR/LU/GB/IE | AT
Power / Belasting / Leistung / Moc nominaina
PU\iA;SEHCe/POIIQ%ZG/L’U%EFQE/MOMHOC“W ‘ [HS] 5v8 kW [HS] 4|5 kW [HS] 6,2 kW 1 8/0
Category / Categorie / Kategorie / Kategoria | 3P ( ] | 3P [ ] | 3B/P [ butane/
Catégorie / Categoria / Categorie / kateropus propane propane propane
C tion / Verbrauch / Verbruik / Zuzyci
Consommaton Coneamo) Consm norppense | 307 9/ 295 g/h 388 g/h
Setup/ Aufl /Inrichting / P
Cing[u)pnuur/egﬁgigigurr‘z:‘rce/‘ggnf\gﬁézrgzc/ziigyc:;aﬂka G31 - 50 mbar G631 - 37 mbar 630/631 - 50 mbar r
Serial no. / Serien nr. / Serie nr. / Nr. seryjny / N°de série|

NC seriale / Numdr serial / Cepuithsiit Hovep




H E N D I ¢
FOOD SERVICE EQUIPMENT Lo o
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu M
Item / Artikel / Item / Artykut / Articl H H
Articolo  Articol/myser 154717 Grill-Master Maxi Q f
Country wand Land /Kiai / Payes NL/DE/AT/PL | BE/FR/LU/GB/IE | AT
e i et e | M1 118 KW |HSIS7KW | IHS1 1200 | (g /0
Category / Categorie / Kategorie / Kategoria | 3P ( ] | 3p [ ] | SB/P [ butane/
Catégorie / Categoria / Categorie / kateropus propane propane propane
C tion / Verbrauch / Verbruik / Zuzyci
Consammaton /Cansumo) Consum norgepense | 7 14 9/ 582 g/h 776 g/h
Sl oo - |oo1-31mbar | owoai-simr| | CF
Serial no. / Serien r. / Serie nr. / Nr. seryjny / N°de série
NC seriale / Numar serial / Cepuitisiii Hovep
H E N D I ¢
FOOD SERVICE EQUIPMENT o
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu M
ke aryhut/ Articte 154878 Roast-Master Maxi Sg |J
Country /Land / Land / Kraj / P
ountry | wand ] Land /Kial / Payes NL/DE/AT/PL | BE/FR/LU/GBYIE | AT
R |HSILeRN | HSI KN |HSI120WW | [ o /0
gatggory//ct:ategori_e //Kénegorie //Kateguria | 3P lpropane] | 3P [propane] | 38/P [ butane/
atégorie / Categoria / Categorie / kateropus propane STAINLESSSTEEL
Consumption / Verbrauch / Verbruik / Zuzycie 74 /h 582 /h 776 /h
Consommation / Consumo / Consum / notpebnete g g g
R, |00 -somber | ca-97mbr |cosi-somer| | O
Serial no. / Serien r. / Serie nr. / Nr. seryjny / N°de série
N° seriale / Numdr serial / Cepuiitbii HoMep
H E N D I g
FOOD SERVICE EQUIPMENT SEER
Steenoven 21, NL-3911 TX Rhenen www.hendi.eu M
Item / Artikel / Item / Artykut / Articl H
Articolo ] Articol/myser 154908 Grill-Master quatro Q f
Eountry{ Lond  Land e Payes NL/DE/AT/PL | BE/FR/LU/GB/IE | AT
P / Belasting / Leistung / M
i s [H512000|ST80KW_[IK12200_| (o070
Category / Categorie / Kategorie / Kategoria | 3P ( ] | 3p [ ] | 3B/P [ butane/
Catégorie / Categoria / Categorie / kateropus propane propane propane
C tion / Verbrauch / Verbruik / Zuzyci
ConsammatonContumo) Consm norepense | 1440 9/ 1242 g/h 1440 g/h
Set up/ Auflegung / Inrichting / Przeznaczony na 631 - 50 mbar 631 - 37 mbar 630/631 - 50 mbar

Concu pour / Configurare / Configurarea / Hactpoiika

Serial no. / Serien r. / Serie nr. / Nr. seryjny / N°de série

NC seriale / Numar serial / Cepuitisiii Hovep




Dear Customer,

Thank you for purchasing this Hendi appliance. Please read these user instructions carefully before con-
necting the appliance in order to prevent damage due to incorrect use. Read the safety instructions in par-

ticular very carefully.

Safety Regulations

e Only use this appliance outdoors.

e Incorrect operation and improper use of the ap-
pliance can seriously damage the appliance and
injure users.

e The appliance may only be used for the purpose it
was intended and designed for. The manufacturer
is not liable for any damage caused by incorrect
operation and improper use.

e Never try to open the casing of the appliance your-
self.

¢ Do not insert any objects in the casing of the ap-
pliance.

e Do not use the appliance after it has fallen or is
damaged in any other way. Have it checked and re-
paired, if necessary, by a certified repair company.

¢ Do not try to repair the appliance yourself. This
could give rise to life-threatening situations.

e Always keep an eye on the appliance when in use.

e Children do not understand that incorrect use of
appliances can be dangerous. Therefore, never let

children use appliances without supervision.

¢ Do not use any extra devices that are not supplied
along with the appliance.

e The use of the installation must comply with the
applicable national and local regulations.

e This appliance is not intended for use by persons
lincluding children) with reduced physical, sensory
or mental capabilities, or lack of experience and
knowledge, unless they have been given supervi-
sion or instruction concerning use of the appliance
by a person responsible for their safety.

e This appliance is intended solely for preparing
food.

* Gas and electrical installations should be checked
at least once a year.

¢ Note: the griddle is hot. Let it cool down before
touching or removing it.

e We recommend to use only gas cylinders with a
capacity of more than 10 kilo’s.

General instructions

¢ Necessary changes may only be done by a quali-
fied technician

e Use only the supplied pressure regulator.

e This appliance is only suited for propane gas.

e Check that there are no kinks in the gas hose.

¢ The length of the gas hose may not exceed 1,5 me-
ters.

* Keep the appliance away from [(easily) flammable

material.

* Do not move the gas appliance during use.

e Always close the tap on the gas cylinder if the ap-
pliance is no longer being used.

e The user must not change parts of the appliance
that are sealed by the manufacturer.

e Install the appliance as level as possible.

WARNING: Some parts of the appliance can become hot. Keep children away from the gas griddle.



Connecting the gas bottle

1 =main tap
2 = pressure regulator
3 =gas hose

4 = gas bottle

Attach the pressure regulator to the gas bottle us-
ing the large brass nut. Always ensure that the rub-
ber-sealing washer is present in the nut. (NB. This

rubber washer is not required for UK-type pressure
regulators). Tighten the nut well. Note that the nut
has a left-hand thread.

Check the connections for leaks using a soap and water solution.

Igniting the gas griddle

e Place the grill grid.

e Turn the knob to the “big flame” position. Keep the
knob pressed and press the ignition button a few

times until the burner is burning completely. Keep
the knob pressed in for approximately a further 10
seconds. The burner will continue to burn.

Turning off the gas griddle

e Turn the knob completely to the right. The burner will go off.

Note! After turning off the burners, wait approximately 10 minutes before reigniting the burners. After
turning off the burners, always turn off the main tap on the gas cylinder and the tap on the appliance!

Cleaning and maintenance

e | et the appliance cool down before cleaning

e Beware: Never immerse the appliance in water or
any other liquid!

¢ Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent).

e The grid and/or baking tray of the grill should be
cleaned regularly. Let it soak in cleaning agent
first, then use an abrasive material like a scourer
or wire brush. If you use special barbecue cleaner,

follow the instructions on the packaging.

e Clean the ventilation slots (if applicable] with a
vacuum cleaner.

e Keep inside after use.

e et specialised personnel clean at least once a
year the burner.

e Never use a high pressure cleaner.

* Maintenance after every use: Clean the griddle.
Clean the grease holder.

Fault

Fault Possible cause

Fault Possible cause

Burner will not ignite: Defective igniter

Defective thermocouple

Dirty sparking plug

Defective pressure regu-
lator

Empty gas cylinder

Kink in gas hose

Clogged jet

Gas cylinder is (almost)
empty

Burner does not burn fully:

Kink in gas hose

The main gas tap on the
gas cylinder is not fully
open

Defective gas tap

Main jet clogged




Note

e |t is to be recommended to replace the gas hose
after 3 or 4 years (see date shown on hose). The
gas hose becomes porous after a time. Also check
the hose for leaks on a yearly basis at least. Even
if the expiration date has not been expired yet, you
must check the condition of the hose always. In
case of damage/cracks you have to replace the
hose immediately. Please make sure that you
comply with all local health and safety regulations
(e.g. fire code).

Pressure regulators have a default maximum life
span as indicated by the date printed on the regu-
lator, but please note that local health and safety
regulations may overrule this.

¢ Only replace the pressure regulator with one pro-

vided by the manufacturer.

e Consult the local regulations, these may differ.

e Always store gas bottles upright, in use as well as
when empty.

Accessories

Description Article no.
Baking tray Grill/Bake master Mini 154687
Baking tray Grill/Bake master Maxi/ Quattro 154656
Upper grid Grill master Mini 154663
Upper grid Grill master Maxi/ Quattro 154632 “
Lower grid Grill master Mini 154670
Lower grid Grill master Maxi/Quattro 154649
Grease holder Grill master Mini 154748
Grease holder Grill master Maxi/ Quattro 154755
Leg Grill master Mini 154823
Leg Grill master Maxi 154694
Leg Grill master Quattro 928226
Wheel Quattro 928233
Ignition button Grill/Bake master Mini/Maxi 153178
button Quattro 928240
Gas tap Grill/Bake master Mini / Maxi/ Quattro 154724
Burner Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154731

Important!

When you are using the baking tray for the Grillmaster Mini / Maxi / Quattro, you must remove the upper &
lower griddle and the grease holder. When you don’t do this, there will be such an amount of heat inside the

appliance that this heat will cause damage.



Warranty

Any defect affecting the functionality of the appli-
ance that becomes apparent within one year after
purchase will be corrected by free repair or replace-
ment provided the appliance has been used and
maintained in accordance with the instructions and
has not been abused or misused in any way. Your
statutory rights are not affected. If the appliance is
claimed under warranty, state where and when it

was bought and include proof of purchase (f.e. re-
ceipt).

In line with our policy of continuous product devel-
opment we reserve the right to change the product,
packaging and documentation specifications with-
out notice.

Discarding & Environment

At the end of the life of the appliance, please dispose
of the appliance according to the regulations and
guidelines applicable at the time.

Throw packing materials like plastic and boxes in
the appropriate containers.



Sehr geehrte(r) Kunde/in!

Herzlichen Dank fiir den Ankauf dieses Hendi Gerat. Diese Bedienungsanleitung bitte vor der Inbetriebnah-
me des Geréts griindlich lesen, um durch unsachgemafBe Bedienung entstandene Schaden zu verhindern.
Die Sicherheitsvorschriften besonders sorgféltig lesen.

Sicherheitsvorschriften

e Benutzen Sie die Grillgerate nur im Freien.

e Die unsachgemafe Bedienung des Gerats kann
zur schweren Beschadigung des Gerats sowie zu
Verletzungen fihren.

e Das Gerat ist ausschlieBlich zu dem Zweck zu
benutzen, zu dem es hergestellt wurde. Der Her-
steller haftet nicht fiir Schaden, die auf unsachge-
mafe Bedienung des Gerats zuriickzufihren sind.

e Versuchen Sie nie eigenstandig das Gehause des
Gerates zu offnen.

¢ In das Gehduse des Gerates keine Gegenstande
einfihren.

* Das Gerat nicht mehr benutzen, wenn es herun-
tergefallen ist oder sonst wie beschadigt wurde.
Das Gerat von einer zugelassenen Reparatur-
werkstatt prifen und gegebenenfalls reparieren
lassen.

* Nicht versuchen, das Gerat eigenstandig zu repa-
rieren. Es besteht Lebensgefahr.

¢ Das Gerat bei Bedienung stets iberwachen.

e Kinder kennen die Gefahr der unsachgemafen
Bedienung elektrischer Gerate nicht. Kinder da-
her niemals unbeaufsichtigt elektrische Gerate

bedienen lassen!

e Keine zusatzlichen Hilfsmittel benutzen, die nicht
mit dem Gerat mitgeliefert wurden.

¢ Die Verwendung von der Anlage hat den nationa-
len und regionalen Vorschriften zu entsprechen.

e Dieses Gerat eignet sich nicht fir den Gebrauch
durch Personen (gilt auch fir Kinder] mit gerin-
gerer Motorik, Sensorik oder geistiger Fahigkeit
oder mangelhafter Erfahrung und Wissen, es sei
denn, sie werden bei dem Gebrauch des Gerates
beaufsichtigt oder erhalten Anweisungen von ei-
ner Person, die fur ihre Sicherheit die Verantwor-
tung tragt.

e Dieses Gerat dient ausschlieflich der Nahrungs-
zubereitung.

e Gas-und Elektroinstallationen sollte mindestens
einmal im Jahr Gberpriift werden.

e Achtung: die Grillplatte wird heif3. Entfernen /be-
rihren Sie die Grillplatte erst bis die vollstandig
abgekdiihlt ist.

e Wir empfehlen nur Gasflaschen mit einer Kapazi-
tat von mehr als 10 Kilo zu benutzen.

Allgemeine Hinweise

* Notwendige Anderungen kdnnen nur von einem
qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

¢ Benutzen Sie nur den mittgelieferten Druckregler.

e Die Grillgerate sind nur geeignet fir Propangas.

e Achten Sie darauf dafl der Gasanschlusschlauch
nicht geknickt ist.

e Die maximal zuldssige Lange des Gasschlauchs
betragt 1,5 Meter

e Halten Sie die Crillgerdte fern von leicht ent-

flammbaren Materialien.

e Versetzen Sie kein Crillgerat wahrend des Ge-
brauchs.

e Wenn Sie den Grill nicht mehr benutzen, drehen
Sie den Hahn oben auf der Gasflasche zu.

e Eine anderung des Crillgerates ist gefahrlich und
nicht erlaubt.

e Die Grillgerate sollen, so gut wie eben maglich,
waagerecht stehen.

ACHTUNG: Einige Teile des Grillgerates konnen heiBwerden. Halten Sie deshalb Kinder von den Grills fern.



Anschluss an der Gasflasche

1 = Haupthahn

2 = Druckregler

3 = Gasschlauch

4 = Gasflasche

Befestigen Sie den Druckregler mit der groflen Mes-
singmutter an der Gasflasche. Achten Sie darauf, dass
sich der Gummidichtungsring in der Mutter befindet.

(PS: Der Gummiring wird in GroBbritannien beim An-
schluss des Druckreglers nicht benutzt.] Ziehen Sie
die Mutter kraftig an. Beachten Sie bitte, dass es sich
hier um ein linksdrehendes Schraubgewinde handelt.
Kontrollieren Sie die Verbindung mit Seifenlauge auf
eventuell vorhandene Undichtigkeiten.

Anziinden des Grillgerates

e Platzen Sie den Rost.

® Drehen Sie den Schalter auf das Zeichen mit der
grossen Flamme und halten Sie ihn gedriickt. Gleich-
zeitig dricken Sie den Piezozhndknopf mehrmals,

bis die Brenner die Flammen abgeben. Halten Sie
weiterhin ca. 10 Sekunden den Schalter gedriickt, so
daf3 die Brenner nicht sofort wieder ausgehen.

Abschalten des Grillgerates
¢ Hierzu drehen Sie den Schalter ganz nach rechts.

Achtung! Nach dem Abschalten warten Sie ca. 10 Minuten, bevor Sie die Brenner erneut einschalten. Wenn
Sie den Grill abgeschaltet haben, drehen Sie stets auch den Hahn auf der Gasflasche und auf dem Gerat zu.

Reinigung und Wartung

e Lassen Sie das Gerat vollstandig abkiihlen bevor Sie
es reinigen

e Achtung: Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder
andere Flissigkeiten ein!

 Das Gehause mit einem feuchten Tuch (Wasser mit
einem milden Reinigungsmittel) reinigen.

e Das Gitter und / oder Backblech des Grills sollten
regelmaBig gereinigt werden. Lassen Sie es erst mit
Reinigungsmittel einweichen, danach reinigen mit ei-
nem abrasiven Material sowie ein Scheuerschwamm
oder Drahtbirste. Wenn Sie spezielle Grill-Reiniger

verwenden, befolgen Sie die Anweisungen auf der
Verpackung.

e Die eventuelle Liftungsoffnungen mit dem Staub-
sauger reinigen.

e Lagern Sie das Gerat nach dem Gebrauch nicht im
Freien.

e Lassen Sie mindestens 1x pro Jahr der Brenner
durch einen qualifizierten Elektriker reinigen.

® Benutzen Sie niemals einen Hochdruckreiniger.

¢ Pflege Nach jeder Benlitzung: Reinig den Rost. Rei-
nig die Fettauffangschale.

Storung

Storung Mogliche Ursache

Stérung Mdgliche Ursache

Der Brenner funktioniert Piezoziindung defekt

tiberhaupt nicht Thermokupplung defekt

Zindkerzen verschmutzt

Druckregler defekt

Gasflasche leer

Gasschlauch geknickt

Gasdiisen verstopft

Der Brenner funktioniert Gasflasche (fast] leer

nur unvollkommen

Gasschlauch geknickt

Hahn auf der Gasflasche
nicht ganz gedffnet

Hauptdiise verstopft
Gashahn defekt

Anmerkung

e Der Gasschlauch ist nach 3 bis 4 Jahren durch
einen neuen, durch den Fabrikant gelieferten
Schlauch, zu ersetzen (sehe Datum auf der Gas-
schlauch], da diese mit der Zeit porés wird. Kont-
rollieren Sie den Schlauch mindestens einmal pro

«910

Jahr auf Dichtheit. Selbst wenn das Datum auf
dem Schlauch noch nicht verstrichen ist, missen
Sie zu jedem Zeitpunkt der Zustand des Schlau-
ches Uberprifen. Im Falle der Beschadigung /
Risse sollten Sie den Schlauch sofort ersetzen.



Achten Sie immer auf die lokalen Sicherheits-
richtlinien (wie z.B. der értlichen Feuerwehr Ver-
ordnung).

e Am Druckregler steht ein maximale Verfalldatum.
Ersetzen Sie den Druckregler sowieso bevor die
genennt Zeit, aber bedenken Sie, dass die lokalen
Sicherheitsbestimmungen erfordern.

e Ersetzen Sie den Druckregler nur mit einem durch
den Fabrikant gelieferten Druckregler.

e Bitte heranziehen Sie ihre ortliche Norm.

e Gasflaschen- auch leere - sind immer vertikal zu
lagern auch bei der Verwendung.

Zubehdr
Beschreibung Artikelnr.
Backplatte Grill/Bake master Mini 154687
Backplatte Grill/Bake master Maxi/ Quattro 154656
Rost Grill master Mini 154663
Rost Grill master Maxi/ Quattro 154632
Unterrost Grill master Mini 154670
Unterrost Grill master Maxi/ Quattro 154649
Fettauffangschale Grill master Mini 154748
Fettauffangschale Grill master Maxi/ Quattro 154755 ﬂ
Gashahn Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154724
FuB Grill master Mini 154823
FuB Grill master Maxi 154694
FuB Grill master Quattro 928226
Rad Quattro 928233
Zindknopf Grill/Bake master Mini/Maxi 153178
Zindknopf Quattro 928240
Brenner Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154731

Sehr wichtig!

Wenn Sie die Backplatte benutzen wollen fiir die Grillmaster Mini / Maxi / Quattro, so miissen Sie die Fet-
tauffangschale, Rost und Abdeck(Unter)rost auf jeden Fall entfernen. Falls Sie dieses nicht tun, entsteht ein
Warmestau, wodurch das Grillgerat beschadigt wird.



Garantie

Jeder Defekt, der die Funktion des Gerdts nachtei-
lig beeinflusst und der sich innerhalb eines Jahres
nach Ankauf des Gerats zeigt, wird durch Repara-
tur oder Auswechslung kostenlos behoben, falls
das Gerat den Anleitungen entsprechend gebraucht
und gewartet wurde und nicht in irgendeiner Weise
falsch behandelt oder unzweckmafig benutzt wur-
de. Ihre gesetzlich verbrieften Rechte bleiben davon

unberihrt. Ist die Garantie rechtsgiiltig, geben Sie
an, wo und wann Sie das Gerat gekauft haben und
legen Sie eine Quittung (z.B. Kassenzettel) bei.

Auf Grund unserer Zielsetzung, die Produktentwick-
lung stetig fortzusetzen, behalten wir uns das Recht
vor, das Produkt, die Verpackung und die Unterlagen
ohne vorherige Inkenntnissetzung zu andern.

Entsorgung & Umwelt

Am Ende der Lebensdauer das Gerats bitte gemaf
den aktuell geltenden Vorschriften und Richtlinien
entsorgen.

Entsorgen Sie Verpackungsmaterialien wie Kunst-
stoff und Kartons in den entsprechenden Behaltern.



Geachte klant,

Hartelijk dank voor de aankoop van dit Hendi apparaat. Leest u deze gebruiksaanwijzing zorgvuldig voordat
u het apparaat aansluit, dit om schade door verkeerd gebruik te voorkomen. Lees vooral de veiligheidsvoor-

schriften aandachtig door.

Veiligheidsvoorschriften

e De barbecue uitsluitend geschikt voor gebruik bui-
tenshuis.

¢ Onjuiste bediening en verkeerd gebruik van het
apparaat kan ernstige schade aan het apparaat en
verwonding van personen tot gevolg hebben.

* Het apparaat mag alleen worden gebruikt voor het
doel waarvoor het werd ontworpen. De fabrikant
aanvaardt geen enkele aansprakelijkheid voor
schade als gevolg van onjuiste bediening en ver-
keerd gebruik.

* Probeer nooit zelf de behuizing van het apparaat
te openen.

e Steek geen voorwerpen in de behuizing van het
apparaat.

e Gebruik het apparaat niet nadat het is gevallen
of op andere wijze beschadigd is. Laat het bij een
erkend reparatiebedrijf controleren en zo nodig
repareren.

e Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Dit
kan levensgevaar opleveren.

e Houd het apparaat als u het gebruikt steeds in de
gaten.

e Kinderen zien de gevaren van onjuist gebruik van
apparaten niet. Laat kinderen daarom nooit zon-
der toezicht met apparatuur werken.

e Gebruik geen extra hulpmiddelen die niet bij het
apparaat zijn meegeleverd.

e Het gebruik van de installatie dient te voldoen aan
de nationale en plaatselijk geldende voorschriften.

e Dit apparaat is niet geschikt voor gebruik door
personen (inclusief kinderen] met een verminderd
fysiek, sensorisch of geestelijk vermogen, of ge-
brek aan ervaring en kennis, tenzij supervisie of
instructie is gegeven betreffende het gebruik van
het apparaat door een persoon welke verantwoor-
delijk is voor hun veiligheid.

e Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor het berei-
den van voedsel.

e Gas en elektrische apparaten dienen minimaal
eenmaal per jaar te worden nagekeken.

e N.B. de bakplaat wordt heet. Verwijder de bakplaat
pas als deze geheel is afgekoeld.

¢ \Wij adviseren alleen gasflessen te gebruiken met
een capaciteit van meer dan 10 kilo.

Algemene instructies

e Noodzakelijke wijzigingen aan dit apparaat mogen
alleen verricht worden door een gekwalificeerd
monteur

e Gebruik alleen de bijgeleverde drukregelaar.

* Het toestel is alleen voor propaangas geschikt.

e Zorg dat de gasslang niet geknikt is.

e De lengte van de gasslang mag niet groter zijn dan
1,5 meter.

e Houd de barbecue weg bij licht ontvlambare ma-

terialen.

e Verplaats de barbecue niet tijdens gebruik.

¢ Draai de kraan op de gasfles altijd dicht als u de
barbecue niet meer gebruikt.

e Het aanbrengen van modificaties aan de appara-
tuur is gevaarlijk en niet toegestaan.

e De barbecue dient zoveel mogelijk waterpas te
staan.

WAARSCHUWING: sommige delen van de apparatuur kunnen heet worden. Houd kinderen weg bij de bar-

becue.



Aansluiten van de gasfles

1 = Hoofdkraan

2 = Drukregelaar

3 = Gasslang

4 = Gasfles

Bevestig de drukregelaar aan de gasfles met de gro-
te messing moer. Denk erom dat de rubber afdich-

tingring in de moer aanwezig is. (NB. Deze rubberen
ring wordt in Groot-Brittannié niet gebruikt bij aan-
sluiting van de drukregelaar). Draai de moer goed
vast. Let op dit is een linkse schroefdraad. Contro-
leer de verbindingen met zeepsop om eventuele lek-
ken op te sporen.

Ontsteken van de gasbarbecue

¢ Plaats het bovenrooster op de barbecue.

¢ Draai de knop op de stand “grote vlam”. Blijf de
knop indrukken en druk enkele malen op de ont-

stekingsknop tot de branders volledig vlam geven.
Blijf de knop nog circa 10 seconden ingedrukt
houden. De brander zal nu blijven branden.

Doven van de gasbarbecue
¢ Draai de knop geheel naar rechts.

Let op! Na het doven ca. 10 minuten wachten alvorens de branders opnieuw te ontsteken. Na het doven van
de branders altijd de hoofdkraan van de gasfles en de kraan van het apparaat dichtdraaien!!

Reiniging en onderhoud

e | aat het apparaat helemaal afkoelen alvorens te
reinigen.

e et op: Nooit het apparaat in water of een andere
vloeistof onderdompelen!

e De buitenkant maakt u schoon met een vochtig
doekje (water met mild reinigingsmiddel).

¢ De roosters en de bakplaat dienen regelmatig
te worden schoongemaakt. Laat deze eerst we-
ken met schoonmaakmiddel en gebruik daarna
schuurmiddel of een schuurspons/staalborstel
om de resten te verwijderen. Indien u speciale

barbecuereiniger gebruikt, volgt u de instructies
op de verpakking.

¢ Reinig de eventueel aanwezige ventilatieope-
ningen met de stofzuiger.

e Na gebruik binnenshuis bewaren

e | aat tenminste 1 x per jaar de brander reinigen
door een erkend installateur

¢ Nooit met een hogedrukreiniger reinigen.

e Onderhoud na elk gebruik: bovenrooster goed rei-
nigen, roestvaststalen vetopvangbak reinigen.

Storing
Storing Mogelijke oorzaak Storing Mogelijke oorzaak
brander wil niet aansprin- | ontsteking defect brander brandt niet gasfles (bijna) leeg
gen: thermokoppel defect volledig:

bougie vuil

drukregelaar defect

gasfles leeg

gasslang geknikt

sproeier verstopt

kraan op gasfles niet hele-
maal open

slang geknikt

hoofdsproeier verstopt

gaskraan defect




Opmerking
e Het is aan te raden na 3 tot 4 jaar de gasslang te
vervangen (zie de datum op de slang). Deze wordt
op den duur poreus. Controleer de slang mini-
maal jaarlijks op lekken. Zelfs als de datum op de
slang nog niet is verstreken dient u te allen tijde de
conditie van de slang te controleren. In geval van
beschadigingen/scheurtjes dient de slang onmid-
dellijk te worden vervangen. Zorg er altijd voor dat
u de lokale veiligheidsvoorschriften in acht neemt
(zoals de plaatselijke brandweerverordening].
Op de drukregelaar staat een jaartal vermeld tot
wanneer deze te gebruiken is. Vervang de drukre-
gelaar sowieso voor die tijd maar houd er rekening
mee dat lokale veiligheidsvoorschriften bijzondere
bepalingen kunnen voorschrijven.
e Vervang de drukregelaar alleen door een exem-
plaar dat door de fabrikant geleverd is.

e Raadpleeg ook de plaatselijk geldende normen;

deze kunnen afwijken.

¢ Gasflessen, bij gebruik alsook lege; altijd rechtop

bewaren

Accessoires
Omschrijving Artikel nr.
Bakplaat Grill/Bake master Mini 154687
Bakplaat Grill/Bake master Maxi / Quattro 154656
Bovenrooster Grill master Mini 154663
Bovenrooster Grill master Maxi / Quattro 154632
Onderrooster Grill master Mini 154670
Onderrooster Grill master Maxi / Quattro 154649
Vetopvanglade Grill master Mini 154748
Vetopvanglade Grill master Maxi / Quattro 154755
Poot Grill master Mini 154823
Poot Grill master Maxi 154694
Poot Grill master Quattro 928226
Wiel Quattro 928233
Ontsteker Grill/Bake master Mini/Maxi 153178
Ontsteker Quattro 928240
Gaskraan Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154724
Brander Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154731

Belangrijk!

Indien u de bakplaat gebruikt bij de Grillmaster Mini/ Maxi / Quattro dient u de vetopvangbak en het onder-
en bovenrooster beslist te verwijderen. Wanneer u dit niet doet, ontstaat er een warmtestuwing waardoor

de apparatuur beschadigd wordt.

. @



Garantie

Elk defect waardoor de werking van het apparaat
nadelig wordt beinvloed dat zich binnen één jaar
na aankoop van het apparaat voordoet, wordt gra-
tis hersteld door reparatie of vervanging, mits het
apparaat conform de instructies is gebruikt en on-
derhouden en niet op enigerlei wijze verkeerd is
behandeld of misbruikt. Dit laat onverlet uw bij wet
bepaalde rechten. Als de garantie van kracht is, ver-
meld dan waar en wanneer u het apparaat hebt ge-

kocht en sluit een aankoopbewijs bij (bijv. kassabon
of factuur).

Gezien ons streven naar voortdurende verdere pro-
ductontwikkeling behouden wij ons het recht voor,
zonder voorafgaande kennisgeving wijzigingen aan
te brengen aan product, verpakking en documenta-
tie.

Afdanken & Milieu

Aan het einde van de levensduur, het apparaat af-
danken volgens de op dat moment geldende voor-
schriften en richtlijnen.

Werp verpakkingsmateriaal zoals plastic en dozen
in de daarvoor bestemde containers.



Szanowny Kliencie,

Przed podtaczeniem urzadzenia doktadnie przeczytaj cata instrukcje obstugi, aby niewtasciwym uzytkowa-
niem nie spowodowac zadnej szkody. Przede wszystkim zapoznaj sie z przepisami dotyczacymi bezpieczen-

stwa uzytkowania.

Wskazowki bezpieczenstwa

e Z grilla mozna korzystac¢ wytacznie na wolnym po-
wietrzu.

e Nieprawidtowa obstuga i niewtasciwe uzytkowanie
moze spowodowac powazne uszkodzenie urza-
dzenia lub zranienie osob.

e Urzadzenie moze by¢ stosowane wytacznie w celu,
do ktérego zostato zaprojektowane. Producent nie
ponosi zadne] odpowiedzialnoéci za szkody spo-
wodowane nieprawidtowa obstuga i niewtasciwym
uzytkowaniem urzadzenia.

¢ Nigdy nie otwieraj samodzielnie obudowy urzadze-
nia.

e Nie wtykaj zadnych przedmiotéw w obudowe urza-
dzenia.

e W przypadku, gdy urzadzenie spadnie lub ulegnie
uszkodzeniu w inny sposob, przed dalszym uzyt-
kowaniem zawsze zle¢ przeprowadzenie kontroli i
ewentualna naprawe w wyspecjalizowanym punk-
cie naprawczym.

e Nigdy nie naprawiaj urzadzenia samodzielnie -
moze to spowodowac zagrozenie zycia.

e Kontroluj funkcjonowanie urzadzenia w czasie

uzytkowania.
Dzieci nie uswiadamiaja sobie zagrozen, jakie
moze spowodowac uzytkowanie urzadzen elek-

trycznych. Nigdy nie pozwalaj dzieciom postugi-
wac sie elektrycznymi urzadzeniami gospodar-
stwa domowego bez nadzoru.

e Nie uzywaj akcesoriow innych niz dostarczone z

urzadzeniem.

Instalacja gazowa musi by¢ wykonana zgodnie z

obowiazujacymi przepisami krajowymi i lokalnymi.
Z urzadzenia nie moga korzysta¢ osoby (takze
dzieci), u ktérych stwierdzono ostabione zdolnoéci
fizyczne, sensoryczne lub umystowe, albo ktérym
brakuje odpowiedniej wiedzy i doswiadczenia, chy-
ba ze odbywa sie to pod nadzorem lub zgodnie z

instrukcjami osoby odpowiedzialnej za ich bezpie-
czenstwo.

Urzadzenie jest przeznaczone wytacznie do przy-
gotowywania potraw.

Instalacja gazowa oraz elektryczna powinna byc
przynajmniej raz w roku poddana kontroli.

Ogoélne informacje

e Jakiekolwiek zmiany moga by¢ wykonywane tylko
i wytacznie przez wykwalifikowanego pracownika
serwisu.

e Do grilla uzywac wytacznie znajdujacego sie w ze-
stawie regulatora ciénienia.

e Grill jest przeznaczony wytacznie na gaz propan.

e Przewdd gazowy nie moze by¢ pozaginany.

e Dtugos¢ przewodu gazowego nie moze przekra-
cza¢ 1,5 m

e Trzymacd go z dala od materiatow tatwopalnych.

¢ Nigdy nie przestawia¢ grilla w trakcie uzytkowa-

nia.

* Po zakonczeniu uzytkowania zakreci¢ kurek do
gazu, znajdujacy sie na gorze butli gazowej.

¢ Dokonywanie jakichkolwiek zmian w urzadzeniu
jest niebezpieczne i dlatego zabronione.

e Grill nalezy w miare mozliwosci ustawia¢ na pta-
skim podtozu.

e Uwaga: Ruszt moze by¢ goracy. Przed dotknieciem
lub zdjeciem go nalezy poczekad zanim ostygnie.

e Zalecamy uzywac butli gazowych o pojemnosci
wiekszej niz 10 kg.

UWAGA: Niektdre elementy grilla moga sie rozgrza¢, dlatego dzieci nie powinny sie do niego zbliza¢.



Przytaczenie do butli gazowej

1 = Kurek gtowny

2 = Regulator ci$nienia

3 = Przewdd gazowy

4 = Butla gazowa

Regulator ciénienia zamocowac¢ na butli gazowej przy
pomocy duzej mosieznej nakretki. W nakretce powin-

na znajdowac sie gumowa uszczelka. (Uwaga: Gumowa
uszczelka nie jest wymagana do regulatoréw cisnienia
stosowanych w UK.] Nakretke nalezy mocno dokrecic.
Prosimy pamietac, ze mamy tutaj do czynienia z gwintem
lewoskretnym. Sprawdzi¢, czy potaczenie jest szczelne,
uzywajac do tego tugu mydlanego.

Wtaczenie grilla

e Zatozyc ruszt

e Przekrecic¢ przetacznik w pozycje z duzym ptomieniem,
weisnac go i trzyma¢ weisnietym. Jednoczesnie kilka-

krotnie przyciskac guzik piezozapalnika do czasu az pal-
nik zacznie sie pali¢. Przetacznik przytrzymac wcisniety
przez dalsze 10 sekund, dzieki temu palnik nie zgasnie.

Wytaczenie grilla

e W tym celu przetacznik nalezy catkowicie przekreci¢ w prawo.
UWAGA: Po wytaczeniu grilla odczekac okoto 10 minut, przed przystapieniem do jego ponownego wtaczenia.
Po wytaczeniu grilla nalezy zawsze zakrecac kurek butli gazowe;.

Czyszczenie i konserwacja

* Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia.

e Uwaga: Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie lub w
innym ptynie!

e Umyj zewnetrzna strone przy pomocy wilgotnej szmatki
{uzyj roztworu wody i tagodnego $rodka czyszczacego).

e Gorny ruszt oraz emaliowana patelnia powinny by¢
czyszczone regularnie. Nalezy najpierw zamoczy¢ je w
Srodku czyszczacym, a nastepnie uzy¢ materiatu Scier-
nego, na przyktad szczotki drucianej. Jezeli uzywasz
specjalnego preparatu do czyszczenia grilli, zastosuj sie

do instrukcji na opakowaniu.

e Wyczys¢ otwory wentylacyjne przy pomocy odkurzacza.

e Przed czyszczeniem nalezy pozostawi¢ urzadzenie do
ostygniecia.

¢ Nalezy przynajmniej raz w roku zlecic¢ czyszczenie palni-
ka wykwalifikowanemu pracownikowi serwisu.

* Nigdy nie nalezy uzywac wysokociénieniowych urzadzen
czyszczacych.

¢ Po kazdym uzyciu: Czyszczenie rusztu. Czyszczenie tac-
ki do ociekajacego ttuszczu.

Usterka

Usterka Mozliwa przyczyna

Usterka Mozliwa przyczyna

Palnik w ogéle nie dziata Uszkodzony piezozapalnik

Uszkodzone termoztacze

Zabrudzone $wiece

Uszkodzony regulator
cisnienia

Pusta butla gazowa

Zagiety przewdd gazowy

Butla gazowa jest (prawie)
pusta

Stabe dziatanie palnika

Zagiety przewdd gazowy

Kurek na butli gazowej nie
jest catkowicie otwarty.

Zaczopowana dysza gtowna

Zaczopowane dysze gazowe

Uszkodzony kurek gazu

Uszkodzony piezozapalnik

Uwaga:

e Po 3 do 4 lat nalezy wymieni¢ przewdd gazowy na
oryginalny przewdd gazowy producenta (data znaj-
duje sie na przewodzie gazowym), poniewaz po
uptywie czasu staje sie on porowaty. Przynajmniej
raz w roku nalezy sprawdzic¢ szczelnos¢ przewodu

“918

gazowego. Nawet jezeli nie uptynat termin jedne-
go roku od ostatniej kontroli przewodu gazowego,
nalezy kazdorazowo przed wtaczeniu urzadzenia
sprawdzac stan przewodu. W przypadku uszko-
dzenia / pekniecia nalezy natychmiast wymienié



przewdd gazowy. Upewnij sie, czy zastosowates sie
do obowiazujacych norm zdrowotnych oraz norm
bezpieczenstwa (np. normy przeciwpozarowe).
Dtugoé¢ uzytkowania regulatora cisnienia poda-
na jest na regulatorze, jednak nalezy pamietad,
iz normy lokalne oraz normy zdrowotne maja nad
nimi zastosowanie.

Regulator ciénienia nalezy wymienia¢ wytacznie
na oryginalny regulator, dostarczany przez produ-
centa.

Prosimy sprawdzi¢ obowiazujace u Panstwa nor-
my.

e Butle gazowe nalezy zawsze przechowywac w po-
zycji pionowej, zaréwno podczas uzycia jak i maga-

zynowania pustych butli.

Osprzet

Opis Nr artykutu
Ptyta do pieczenia Grill/Bake master Mini 154687
Ptyta do pieczenia Grill/Bake master Maxi/ Quattro 154656
Ruszt Grill master Mini 154663
Ruszt Grill master Maxi/ Quattro 154632
Ruszt dolny Grill master Mini 154670
Ruszt dolny Grill master Maxi/ Quattro 154649
Ptyta do ociekajacego ttuszczu Grill master Mini 154748
Ptyta do ociekajacego ttuszczu Grill master Maxi/ Quattro 154755
Noga Grill master Mini 154823
Noga Grill master Maxi 154694
Noga Grill master Quattro 928226
Kotko Quattro 928233
Przycisk zaptonu Grill/Bake master Mini/Maxi 153178
Przycisk zaptonu Quattro 928240
Kurek gazowy Grill/Bake master Mini/Maxi/Quattro 154724
Palnik Grill/Bake master Mini/Maxi/Quattro 154731

Bardzo wazne!

Chcac uzywac ptyte do pieczenia Grillmaster Mini/Maxi/Quattro nalezy zawsze zdejmowac¢ tace do ocie-
kajacego ttuszczu, ruszt i pokrywe rusztu. W przeciwnym przypadku powstanie zator cieplny, powodujacy

uszkodzenie grilla.



Gwarancja

Kazda usterka powodujaca zte funkcjonowanie
urzadzenia, ktéra ujawni sie w ciagu jednego roku
od zakupu, zostanie bezptatnie usunieta lub urza-
dzenie zostanie wymienione na inne, pod warun-
kiem, ze byto uzytkowane i konserwowane zgodnie
z instrukcja obstugi i nie byto wykorzystywany do
innych celéw lub w jakikolwiek inny niewtasciwy
sposéb. Nie narusza to innych praw uzytkownika,
wynikajacych z przepiséw prawa. W przypadku ko-

rzystania z gwarancji, nalezy podac¢ miejsce i czas
zakupu urzadzenia, dotaczajac do niego dowdd za-
kupu (np. paragon).

Zgodnie z nasza polityka ciagtego udoskonalania
produktéw zastrzegamy sobie prawo do wprowadza-
nia zmian w produkcie, opakowaniu oraz specyfika-
cjach zawartych w dokumentacji bez uprzedniego
powiadomienia.

Utylizacja zuzytych urzadzen

Po zakonczeniu okresu uzytkowania urzadzenie na-
lezy zutylizowa¢ zgodnie z obowiazujacymi w tym
czasie przepisami i wytycznymi.

Materiaty opakowaniowe, takie jak tworzywa sztucz-
ne i pudta nalezy wyrzuci¢ do



Cher client,
Merci d’avoir acheté cet appareil de Hendi. Veuillez lire attentivement ce mode d’emploi avant de bran-
cher Uappareil afin d’éviter tout endommagement pour cause d’usage abusif. Veuillez notamment lire les

consignes de sécurité avec la plus grande attention.

Consignes de sécurité

e Utilisez l'appareil seulement dehors.

e L'utilisation abusive et le maniement incorrect de
lappareil peuvent entrainer une grave détériora-
tion de l'appareil ou provoquer des blessures.

e L'appareil doit étre utilisé uniquement pour le but

il a été concu. Le fabricant décline toute respon-

sabilité en cas de dommage consécutif a un usage

abusif ou un maniement incorrect.

Ne tentez jamais de démonter vous-méme le bati

de l'appareil.

N’enfoncez aucun objet dans la carcasse de l'ap-
pareil.

N'utilisez pas lappareil si celui-ci est tombé ou
s'il a subi un choc pour toute autre raison. Dans
ce cas, faites contréler lappareil par un répara-
teur agréé a qui vous confierez la réparation le cas
échéant.

Ne tentez pas de réparer vous-méme lappareil.
Cela présente un risque d'accident mortel.
Surveillez continuellement l'appareil lorsqu'il est
en cours de fonctionnement.

Les enfants n'ont pas conscience de l'usage incor-
rect des appareils électriques. Pour cette raison,

ne laissez jamais les enfants utiliser des appareils
électriques sans surveillance.

N'utilisez pas d'accessoires qui n'ont pas été li-
vrés avec l'appareil.

Lutilisation de Llinstallation doit satisfaire aux
regles nationales et locales en vigueur.

Cet appareil n est pas apte a étre utilisé par des
personnes (enfants compris) avec capacités phy-
siques, sensorielles ou intellectuelles diminuées
ou ne possédant pas | expérience et les connais-
sances suffisantes, a moins qu “une personne res-
ponsable de leur sécurité assure la supervision ou
donne des instructions en ce qui concerne L utili-
sation de [ "appareil.

Cet appareil est uniquement concu pour préparer
des aliments.

Gaz et les installations électriques doivent étre vé-
rifiées au moins une fois par an.

Note: la plaque de cuisson devient chaude.
Lorsque la plaque est completement refroidie,
celle-la peut étre enlevée.

Nous vous recommandons d'utiliser des bou-
teilles de gaz avec une capacité de plus de 10 kg.

Instructions générales

e Les changements nécessaires ne peut étre fait
que par un mécanicien qualifié.

e Utilisez rien le régulateur équipé.

e Utilisez seulement du propane.

e Assurez-vous que le tuyau a gaz n'a pas de bri-
sure.

e Le longueur du tube de gaz ne peut pas plus
longue de 1,5m

Mettez le barbecue hors des matériaux inflam-

mables.

e Ne déplacez pas le barbecue tant qu'il est allumé.

e Fermez le robinet du gaz quand vous n’utilisez pas
lappareil.

e Ne modifiez pas l'appareil, c’est dangereux et in-
terdit.

e L'appareil doit étre installé horizontalement.

AVERTISSEMENT: Quelques parts de Uappareil peuvent étre chauds. Mettez le barbecue hors de la portée

des enfants,



Raccordement de la bonbonne de gaz

1 =vanne principale

2 =régulateur de pression

3 =tuyau a gaz

4 = bonbonne de gaz

Fixez le régulateur de pression a la bonbonne de

gaz avec le grand écrou en laiton. Veillez a ce que
la bague d'étanchéité en caoutchouc se trouve bien
dans l'écrou. Serrez bien 'écrou. Attention : il s'agit
d'un filet gauche. Vérifiez si les raccords sont bien
étanches avec de ['eau savonneuse.

Allumage du barbecue a gaz

e Placez le gril supérieur au barbecue.

e Ouvrez le robinet a gaz. Tournez le bouton au va-
leur « normal » Enclenchez le bouton et poussez
quelques fois sur le bouton d'allumage jusqu’aux

brileurs s'enflamment completement. Enclen-
chez le bouton pendant 10 secondes et mainte-
nant les brileurs continuent a briler.

Eteindre les brileurs
e Tournez le bouton completement a droit.

Attention! Aprés avoir éteint les brlleurs attendez environ 10 minutes avant de les y allumer.
Fermez toujours le robinet du gaz et le robinet de Uappareil aprés avoir éteint le barbecue.

Nettoyage et entretien

e Laissez refroidir lappareil completement avant le
nettoyage.

e Attention : Ne plongez jamais l'appareil dans de
l'eau ou dans un autre liquide !

o Nettoyez l'extérieur de lappareil avec un chiffon
humide (imbibé d’eau mélangée a un détergent
doux).

e La grille et / ou plaque de cuisson du gril Master
doit étre nettoyé régulierement. Laissez-le trem-
per dans agent de nettoyage d'abord, puis utiliser
de matériau abrasif comme une éponge ou une
brosse métallique. Si vous utilisez le barbecue

CLEANER spécial, suivez les instructions sur
l'emballage.

¢ Nettoyez les orifices de ventilation avec un aspi-
rateur.

e Garder l'appareil a lintérieur apres utilisation.

e | aissez nettoyer le brlleur au moins 1 x per an
par un installateur qualifié.

¢ Ne jamais utiliser un nettoyeur haute pression.

e Aprés chaque usage: nettoyage a fond le gril des-
sus, nettoyage la cuve du brdleur d'acier inoxy-
dable.

Dérangement
Dérangement Causes possibles Dérangement Causes possibles
le brdleur ne s’enflamme allumeur défectueux le braleur ne brile pas la bouteille a gaz est (pres-
pas thermocouple est en panne completement que) vide

bougie crasseux

le régulateur est en panne

la bouteille a gaz est vide

le tuyau une brisure

le diffuseur est obstrué

le tuyau une brisure

le robinet a gaz n'est pas
ouvert completement

le diffuseur est obstrué

le robinet est en panne




Remarque

e Apres 3 a 4 ans de service, le tuyau a gaz doit étre
remplacé avec un tuyau originale (voir la date sur
le tuyau] car il devient poreux a la longue. Vérifiez
au moins 1 x per an l'état du tuyau, siily a des
fuites. Méme si la date du tuyau n'a pas encore
expiré, vous devez en tout temps vérifier ['état du
tuyau. Dans le cas de dommages/fissures, le tuyau
doit étre remplacé immédiatement. S'il vous plait
assurez-vous que vous vous conformiez a toutes
les regles de santé et de sécurité locales (code des
incendies par exemple).

Les régulateurs de pression ont une durée de vie
maximale par défaut, comme indiqué par la date
imprimée sur le régulateur, mais s'il vous plaft
notez que les réglements locaux de santé et de
sécurité peut déroger a cette regle.

e Remplacé le régulateur seulement avec un régu-

lateur originale.

e Consulter votre norme locale.

e Les bonbonnes de gaz (en cours d’utilisation, mais
aussi vide] méme vides doivent toujours étre pla-
cées verticalement.

Accessoires
Description Article no.
Plaque a cuisson Grill/Bake master Mini 154687
Plaque a cuisson Grill/Bake master Maxi/ Quattro 154656
Gril dessous Grill master Mini 154663
Gril dessous Grill master Maxi/ Quattro 154632
Gril dessus Grill master Mini 154670
Gril dessus Grill master Maxi/ Quattro 154649
La cuve pour recueillir la grasse Grill master Mini 154748
La cuve pour recueillir la grasse Grill master Maxi/ Quattro 154755
Pied Grill master Mini 154823
Pied Grill master Maxi 154694
Pied Grill master Quattro 928226
Roue Quattro 928233
Bouton d'allumage Grill/Bake master Mini/Maxi 153178
Bouton d'allumage Quattro 928240
Robinet a gaz Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154724
Brileur Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154731

Important!

Quand vous utilisez la plaque a cuisson pour Grillmaster Mini / Maxi / Quattro vous devez enlever la cuve
pour recueillir la grasse et le gril dessous et dessus. Si vous ne U'enlevez pas vous obtenez une propulsion

de chaleur et U'appareil endommagera.

- @



Garantie

Tout défaut entrainant le mauvais fonctionnement
de lappareil dans l'année qui suit l'achat fait l'ob-
jet d'une réparation ou d'un remplacement gratuit
de l'appareil a condition que l'appareil ait été utilisé
et entretenu conformément aux instructions, sans
mauvaise application ou abus, ceci sans préjudice
des droits que la loi vous accorde. Sivous voulez bé-
néficier de la garantie, veuillez indiquer le lieu et la

date de l'achat de l'appareil et joindre une preuve
d’'achat (par ex. bon d’achat).

Nous visons constamment a améliorer nos produits
et nous nous réservons le droit d’apporter des modi-
fications au produit, a lemballage et a la documen-
tation sans avertissement préalable.

Mise au rebut & Environnement

En fin d'utilisation, quand vous voudrez mettre votre
l'appareil au rebut, respectez les prescriptions et di-
rectives en vigueur a cette date.

Jetez le matériel d'emballage comme le plastique
et les boites dans des conteneurs réservés a ce but.



Stimate client,

Va multumim pentru achizitionarea acestui produs. Cititi cu atentie instructiunile urmatoare inainte de a
conecta apararatul pentru a preveni avarierile ce se pot produce din cauza unei utilizari incorecte. Cititi cu

atentie in special instructiunile pentru siguranta.

Masuri de siguranta:

e Folositi acest aparat numaiin aer liber.

e Operarea incorecta si utilizarea necorespunzatoa-
re a aparatului poate avaria grav aparatul si poate
cauza rani oamenilor.

e Aparatul poate fi folosit doar in scopul pentru care
a fost proiectat. Producatorul nu este raspunzator
pentru orice avariere cauzata operarii incorecte si
a utilizarii necorespunzatoare.

e Nu incercati sa deschideti singuri carcasa apara-
tului.

e Nu introduceti nici un fel de obiecte iIn carcasa
aparatului.

e Nu utilizati aparatul dupa ce a suferit vreo caza-
tura sau alta dauna. Duceti-| la reparat, daca este
necesar, la o companie specializata.

e Nu incercati sa reparati aparatul singuri. Daca nu
respectati aceste instructiuni, acest lucru poate
cauza situatii care va pot pune viata in pericol.

« Intotdeauna supravegheati aparatul atunci cand
se utilizeaza.

e Copiii nu inteleg ca utilizarea incorectd a aparate-

lor electrice poate fi periculoasa. Prin urmare , nu
permiteti copiilor sa foloseasca aparatele electrice
fara sa fie supravegheati.

Nu folositi alte dispozitive decat acelea furnizate
impreuna cu aparatul.

Instalarea de (gaz] trebuie s respecte reglemen-
tarile Tn vigoare nationale si locale.

Acest aparat nu trebuie folosit de copii sau per-
soane care au capacitati mentale, senzoriale sau
fizice reduse, sau lipsa de experienta si cunostin-
te, decat daca sunt supravegheati de o persoana
responsabild care are instructiunile cu privire la
utilizarea corecta a aparatului.

Acest aparat este destinat exclusiv pentru prepa-
rarea alimentelor.

Instalatiile electrice si pe gaz trebuie verificate cel
putin o data pe an.

Nota: tava este fierbinte. S3 se raceasca inainte de
a o atinge sau de a o scoate.

Va recomandam sa utilizati buteliile de gaz sau o
capacitate mai mare de 10 kg .

Instructiuni generale:

e Modificarile necesare se pot efectua numai de ca-
tre un mecanic calificat.

e Folositi numai regulatorul de presiune furnizat

e Acest aparat este numai pentru gaz propan

e Verificati ca nu exista gaz in furtunul de gaz

e Lungimea furtunului de gaz nu poate depasi 1,5
metri.

e P3strati departe tava (pur) de materiale inflama-

bile

Nu mutati tava de gaz in timpul utilizarii.
Intotdeauna robinetul buteliei de gaz de pe tava sa
se inchida , daca nu mai este folosit

Utilizatorul nu trebuie sa umble sa schimbe parti
ale aparatului, care sunt sigilate de catre produ-
cator

e |nstalati tava la nivelul corespunzator.

Atentie !!! Unele parti ale aparatului pot deveni fierbinti. Tineti copiii la distanta de tava de gaz



Conectarea buteliei de gaz

1 = principalul robinet

2 =requlator de presiune

3 = furtun de gas

4 = butelie de gaz

Atasati regulatorul de presiune a buteliei de gaz
folosind piulita de alama. Asigurati-va intotdeauna

ca masina de cauciuc este prezenta in piulita (NB..
Aceasta saiba de cauciuc nu este necesara pentru
reglarea presiunii tip UK-). Strangeti piulita bine.
Retineti ca piulita are un filet in partea stanga. Ve-
rificati conexiunile folosind un sapun si o solutie de
apa.

Aprinderea tava de gaz

e Puneti grila de gratar.

¢ Rotiti butonul pe pozitia,, flacara mare”. Tineti
butonul apasat si apdsati butonul de aprindere de

cateva ori pana cand arzatorul se arde complet..
Mentineti butonul apasat timp de aproximativ inca
10 secunde. Arzatorul va continua sa arda.

Oprirea tava de gaz

¢ Rotiti butonul complet la dreapta. Arzatorul se va stinge.

Nota! Dupa oprirea arzatoarelor, asteptati aproximativ 10 minute. Dupa oprirea arzatoarelor, opriti robine-
tul principal de la butelia de gaz si robinetul de pe aparat!

Curatarea si intretinerea

e | 3sati aparatul sa se raceascd Tnainte de curatare.

e Atentie! Nu introduceti niciodata aparatul in apa
sau in orice alt lichid!

e Clean the outside of the appliance with a damp
cloth (water with mild detergent].

e Gratarul si/sau tava pentru copt a master grill-ului
trebuie curatate in mod reqgulat . Pentru curatare ,
se lasd la Tnmuiat , folosind un agent de curatare ,
dupa care, utilizati un material abraziv sau o perie
de sarma . Daca utilizati o solutie speciala pentru
curatat gratare, urmati instructiunile de pe amba-

lajul acesteia .

e Curatati gurile de ventilatie (daca existd) cu aspi-
ratorul.

e P3strati in interiorul dupa utilizare

e | asati personalul de specialitate sa curate cel pu-
tin o data pe an arzator.

e Nu folositi niciodatd un aspirator de inalta presi-
une.

o Intretinerea dupa fiecare utilizare: Curatati tava.
Curatati suportul grasime.

Defect

Defect Causes possibles Defect Causes possibles

Arzatorul nu se aprinde Aprin0064ere defecta Arzatorul nu se aprinde Cilindru de gaz este
Termocuplu defect complet (aproape] gol

Murdar aprinzatorul

Regulator de presiune
defect

Butelia de gaz goala

Furtunul de gaz indoit

Jetul este infundat

Furtunul de gaz indoit

Robinetul de gaz principal
de pe butelia de gaz nu se
deschide complet

Jetul este infundat

Robinet defect de gaz




Nota

e Acesta trebuie sa fie recomandata pentru a Tnlocui
furtun de gaz dup3 3 sau 4 ani (a se vedea data
indicata de pe furtun). Furtunul de gaz devine po-
ros, dupa un timp. Verifica, de asemenea, furtunul
pentru scurgeri de informatii pe o baza anuala, cel
putin. Chiar daca data de expirare nu a fost inca,
trebuie sa verificati starea furtunului intotdeauna.
Tn caz de avarie / crap&turi trebuie sa inlocuiti fur-
tunul imediat. Va rugam sa va asigurati ca sunteti
in conformitate cu toate reglementarile locale de
Sanatate si Securitate in munca (de exemplu - co-
dul PSI)

Regulatoarele pentru presiune au o durata maxi-
ma de viata , data fiind imprimata pe requlator ,
dar retineti ca implicit, din motive de sanatate si
siguranta, aceasta se poate anula .

e nlocuiti numai regulatorul de presiune cu cel ofe-

rit de catre producator.

e Consultati reglementarile locale, acestea pot di-
feri.

e Pastreaza intotdeauna butelii de gaz n pozitie ver-
ticala, in utilizare, precum si cand este gol.

Accessories
Descriere Numarul
articolului
Tava pentru copt pe Grill/Bake master Mini 154687
Tava pentru copt pe Grill/Bake master Maxi / Quattro 154656
Grila superioara Grill master Mini 154663
Grild superioara Grill master Maxi / Quattro 154632
Grila inferioara Grill master Mini 154670
Grila inferioara Grill master Maxi / Quattro 154649
Suport pentru grasime Grill master Mini 154748
Suport pentru grasime Grill master Maxi / Quattro 154755
Picior(suport) Grill master Mini 154823
Picior(suport] Grill master Maxi 154694
Picior(suport] Grill master Quattro 928226
Roata Quattro 928233
AprindereGrill/Bake master Mini/Maxi 153178
Aprindere Quattro 928240
Robinet pentru gaz Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154724
Brileur Grill/Bake master Mini / Maxi / Quattro 154731

Important!

Atunci cand sunt utilizati tava de suport Grillmaster Mini / Maxi / Quattro, trebuie sa scoateti tava superi-
oara si inferioara . Daca nu faceti acest lucru, va exista o cantitate de caldura in interiorul aparatului iar

aceasta caldura va provoca daune.

. @



Garantie

Orice defect care afecteaza functionalitatea apara-
tului, ce apare in termen de un an de la cumpararea
sa, va fi corectat prin reparatie gratuitd sau prin in-
locuirea aparatului cu conditia ca aparatul sa fi fost
folosit si intretinut in conformitate cu instructiunile
si nu a fost folosit necorespunzator sau abuziv in nici
un fel. Drepturile dumneavoastra nu sunt afectate .
Dacd aparatul prezinta probleme in timpul garanti-

ei, declarati unde si cand l-ati cumparat si includeti
dovada cumpdrarii (chitanta).

In conformitate cu politica noastrd a dezvoltarii
continue a produsului, ne rezervam dreptul de a
schimba produsul, ambalajul si specificatiile din do-
cumentatie fara preaviz.

Eliminare & Mediul Tnconjurétor

La sfarsitul perioadei de functionare a aparatului, va
rugam sa eliminati aparatul in conformitate cu re-
glementarile si indicatiile aplicabile la acel moment.

Aruncati materialele pentru ambalare cum ar fi
plastic si cutii in containerele adecvate.
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